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M E N U s Du 29 Juin au 3 Juillet 2026

L’Origine des viandes, non connue a I’élaboration de ce menu, sera transmise a la livraison dans les offices, pour un affichage au public

Lundi 29 Juin Mardi 30 Juin Mercredi 1¢" Juillet Jeudi 2 Juillet Vendredi 3 Juillet
Tomates Vinaigrette Melon Salade Coleslaw Concombres Vinaigrette Pique-Nique
% L 4 ¢ % ¢ %
. Jambon de Dinde
Filet de Colin Sauce Oseille | S2Ut€ de Boequ Sauce Brune Poisson Meuniere Mayonnaise Sandwich
lad @
SV : Tarte aux Légumes SV : Surimi Mayonnaise

Chou fleur Persillé Gratin de PDT Haricots verts Persillés Salade de Riz Nicoise Chips

Pointe de Brie := Gouda
Nectarine Creme dessert chocolat Fruit Flan Patissier Compote a Boire
Pain Beurre Chocolat

Tous nos pains sont produits sous le signe Label Rouge @;
Menu sans viande [__|

SV = Sans Viande - SP = Sans Porc

o &
F=/ Viande origine France / wwwe: Produit en Normandie " produit AOP
% Eleveurs de Normandie / '7 Produits issus de I'agriculture bio / '\ﬁ’ Fait Maison

Les menus sont consultables sur www.evreux.fr
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