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MENUS

Du 20 au 24 Avril 2026

NORMANDIE

EVREUX

L’Origine des viandes, non connue a I’élaboration de ce menu, sera transmise a la livraison dans les offices, pour un affichage au public

Lundi 20 Avril

Mardi 21 Avril

Mercredi 22 Avril

Jeudi 23 Avril

Vendredi 24 Avril

CEufs Durs Mayonnaise

Salade Chou Blanc

‘W’ Emmental TW Segment Pomelos fw’ Salade CoIesIaw\rw Tomate Vinaigrette ﬂrw
Pané BIé Tomate R6ti de Veau Sauce Filet de Merlu Sauce
Mozzarella Chipolatas au Jus“rw Steack Haché au Jus Moutarde@ r&f Tomate TW

SV et SP : Nuggets de Blé

SV : Croc Fromage

SV : Tarte aux Légumes

Petits Pois au Jus

Poélée Campagnarde

Julienne de Légumes

Pates au Beurre {W

Pomme de Terre

Ratatouille\rw

Camembert Mini-Babybel Mini-Leerdammer
Fruit Creme Dessert Vanille Compote Pomme Coing Fromage Blanc Sucré Fruit
Cookie Baguette beurre confiture Prince Madeleine Quatre quarts
Tous nos pains sont produits sous le signe Label Rouge @j@
. o~
Menu sans viande [__|
SV = Sans Viande - SP = Sans Porc
e & )
=/ Viande origine France / swwoe  Produit en Normandie ™= produit AOP

Produits issus de I'agriculture bio / '\ﬁ’ Fait Maison

Les menus sont consultables sur www.evreux.fr
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