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MENUS

Du 23 au 27 Mars 2026

NORMANDIE

EVREUX

L’Origine des viandes, non connue a I’élaboration de ce menu, sera transmise a la livraison dans les offices, pour un affichage au public

Lundi 23 Mars Mardi 24 Mars Mercredi 25 Mars Jeudi 26 Mars

Vendredi 27 Mars

Salade chou blanc vinaigrette

Betteraves vinaigrette {w Céleri rémoulade {w ‘*TW Poireaux vinaigrette {W Lentilles vinaigrette {W
Filet de poisson sauce curry | RGti de veau sauce basquaise
) { » p/\
Jambon de dinde Nuggets de poulet TW ﬁ Omelette nature
SV : Filet de poisson sauce
SV : Surimi SV : Nuggets de blé basquaise
Gratin de brocolis sauce
PDT Noisette Epinards a la creme Haricots beurre persillés {W Semoule au beurre {W mornay {W
Kiri Comté Gouda
Yaourt nature & coulis de
fruits rouges Fruit Créme dessert chocolat Fruit Eclair au chocolat
Cookies

Tous nos pains sont produits sous le signe Label Rouge @u‘%
Menu sans viande [__|

SV = Sans Viande - SP = Sans Porc
“ a
F=/ Viande origine France / swwoe  Produit en Normandie

= produit AOP

Produits issus de I'agriculture bio / '\ﬁ’ Fait Maison

Les menus sont consultables sur www.evreux.fr



http://www.google.fr/url?url=http://sasgrandguillaume.fr/nos-specialites/logo-ab-ue-horiz-2/&rct=j&frm=1&q=&esrc=s&sa=U&ved=0CCAQwW4wBWoVChMI2pHv_-i5xwIVhT8aCh28jwF_&usg=AFQjCNFtRmYfeN2vv_v6_dufsh_lV6YC1g

