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MENUS

NORMANDIE

Du 16 au 20 Février 2026

L’Origine des viandes, non connue a I’élaboration de ce menu, sera transmise a la livraison dans les offices, pour un affichage au public

EVREUX

Lundi 16 Février

Mardi 17 Février

Mercredi 18 Février

Jeudi 19 Février

Vendredi 20 Février

Carottes Rapées Vinaigrette

Salade de Risetti Tomate

Céleri Rémoulade\rw Potage de Légumes 4 4 Mais © Segment de Pomelos
Sauté de Porc Sauce Emincé de Boeuf Sauce Blanquette de Saumon Sauce .
& @ & R Cuisse de Poulet Sauce
Pruneaux | ‘“m/ Forestiere ‘ Oseille Tarte au Fromage Basquaise

SV SP : Tarte aux Légumes

SV : Omelette Nature

SV : Filet de Poisson Sauce
Basquaise

Haricots Verts Persil et Ail

Gratin de Butternut

Riz au Beurre

Petit Pois au Jus

Mélange 5 Céréales

Babybel Camembert ST Paulin
Fruit Fruit Flan Patissier Compote + Biscuit Creme Dessert Vanille
Madeleine Granola Pain Beurre Chocolat Prince Baguette Viennoise Pépites
Tous nos pains sont produits sous le signe Label Rouge @f@
Menu sans viande [
SV = Sans Viande - SP = Sans Porc
 dor E (=]
=/ Viande origine France / swwoe  Produit en Normandie ™= produit AOP

Produits issus de I'agriculture bio / 7@’ Fait Maison

Les menus sont consultables sur www.evreux.fr
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