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NORMANDIE

MENUS o

Du 19 au 23 Janvier 2026

L’Origine des viandes, non connue a I’élaboration de ce menu, sera transmise a la livraison dans les offices, pour un affichage au public

Lundi 19 Janvier Mardi 20 Janvier Mercredi 21 Janvier Jeudi 22 Janvier Vendredi 23 Janvier
Salade Verte Emmental et W&
o i T rwSaIade Chou Blanc &
‘ i?Croutons ‘ WSaIade Coleslaw ‘ WSaIade de Perle au Surimi Emmental wCéIeri Rémoulade
m:/ z,,:/ 4“/
= Nuggets de Blé + = Sauté de Boeuf Sauce = R6ti de Veau Sauce
Ketchup Pates Carbonara Filet de Poisson Sauce Oseille Bourguignonne Pruneaux
SV : Nuggets de Blé + SV : Filet de Poisson Sauce
Ketchup SV : Pates au Poisson Oseille SV : Nuggets de Blé SV : Omelette Nature
Gratin de Patate Douce Salade Verte Vinaigrette Purée de Courgettes Carottes a la creme PDT Vapeur
Brie Babybel
Fruit Yaourt Bio Banane Yaourt aux Fruits Beignets Framboise Fruit
Gaufrette Vanille + Yaourt
Nature

Tous nos pains sont produits sous le signe Label Rouge @f
. =\
Menu sans viande [__|

SV = Sans Viande - SP = Sans Porc

\'""“/ Viande origine France / E Produit en Normandie “~ produit AOP
% Eleveurs de Normandie / '7, Produits issus de I'agriculture bio / '\ﬁ’ Fait Maison

Les menus sont consultables sur www.evreux.fr
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