NORMANDIE

Du Lundi 08 au Vendredi 12 Décembre 2025

L’Origine des viandes, non connue a I’élaboration de ce menu, sera transmise a la livraison dans les offices, pour un affichage au public

EVREUX

Lundi 08 Décembre

Mardi 09 Décembre

Mercredi 10 Décembre

Jeudi 11 Décembre

Vendredi 12 Décembre

Salade Chou Blanc

Emmental Vinaigrette ‘TW

Salade de Risetti Thon

‘4

Tomate

.

Salade d’Hiver‘\rw

Segment Pomelos

Céleri Rémoulade{w

Filet de merlu Sauce
Citron

Sauté de Boeuf Sauce Brune

Pané Blé Tomate Mozzarella

Tartiflette Jambon de
Dinde *ﬁ’

Sauté de Poulet Sauce
Pruneaux

SV : Omelette au Gruyere

SV : Pané Blé Tomate
Mozzarella

SV : Tartiflette VG aux

Champignons{w

SV : Tarte aux Légumes

Purée de Butternut

Petit Pois au Jus

Printaniere de Légumes

Salade Verte Vinaigrette

Pates au Beurre

Chaussée aux Moines

Petit Suisse Aromatiséx2

Pomme

Poire

Clémentines

Ananas au Sirop

Cookies

Tous nos pains sont produits sous le signe Label Rouge @%
Menu sans viande [

SV = Sans Viande - SP = Sans Porc
-~ &
= Viande origine France / wswo: Produit en Normandie

% Eleveurs de Normandie [ &5

produit AOP

Produits issus de I'agriculture bio / ‘*@ Fait Maison

Les menus sont consultables sur www.evreux.fr
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