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MENUS

Du Lundi 28 Juillet au Vendredi 1 Aolt 2025

L’Origine des viandes, non connue a I’élaboration de ce menu, sera transmise a la livraison dans les offices, pour un affichage au public

NORMANDIE

EVREUX

Lundi 28 Juillet

Mardi 29 Juillet

Mercredi 30 Juillet

Jeudi 31 Juillet

Vendredi 1 Aot

Chou fleur vinaigrette

W

Salade blé tomate mais

Tomates vinaigrette

4

Salade Coleslaw

Melon

Jambon de dinde
mayonnaise

Filet de poisson sauce citron

PUN
vvvvvv /

Tajine de légumes pois
chiche

Cuisse de poulet
mayonnaise

VG :Surimi mayonnaise

VG :Omelette nature

VG :Surimi mayonnaise

Purée de pomme de terre

Haricots vets a la creme

Carottes a I'ail

Semoule au beurre

Salade piémontaise et
Concombre sauce bulgare

W

Brie Mini Babybel Port Salut Plateau de fromage
Nectarine Glace Abricot Ananas au sirop Beignet framboise
. L Baguette viennoise pépite de Pain au mais beurre .
Pain Nutella Gaufre liégeoise g pep Pain au chocolat
chocolat banane
Tous nos pains sont produits sous le signe Label Rouge @;@
Menu sans viande [__|
SV = Sans Viande - SP = Sans Porc
w & =
=/ Viande origine France / swwoe  Produit en Normandie ™= produit AOP

Produits issus de I'agriculture bio / *ﬁ’ Fait Maison

Les menus sont consultables sur www.evreux.fr
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