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MENUS

Du Lundi 21 Juillet au Vendredi 25 Juillet 2025

L’Origine des viandes, non connue a I’élaboration de ce menu, sera transmise a la livraison dans les offices, pour un affichage au public

Lundi 21 Juillet

Mardi 22 Juillet

Mercredi 23 Juillet

Jeudi 24 Juillet

Vendredi 25 Juillet

Melon

Betteraves vinaigrette

‘%

Salade piémontaise

Carottes rapées
vinaigrette

Tomates vinaigrette

Poisson meuniere et
citron

Falafels sauce tomate ‘Wf

Emincé de boeuf sauce paprika

Lasagne bolognaise
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g
Boule de boeuf au jus =

VG: Pané blé tomate mozzarella

VG: Lasagne épinard
ricotta

VG: Nuggets de blé

Risotto aux champignons

Brocolis sauce momays@’ Purée de courgettes Blé au gruyére Salade verte vinaigrette o
Gouda Mini Babybel Camembert
Fromage blanc aromatisé Pomme Péche Banane Yaourt nature sucré

Pain six de savoie

Barre bretonne

Baguette viénoise nutella

Mini cake aux pépites de
chocolats

Gaufre liégeoise

Tous nos pains sont produits sous le signe Label Rouge
Menu sans viande [
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SV = Sans Viande - SP = Sans Porc

=/ Viande origine France / E Produit en Normandie

= produit AOP

Produits issus de I'agriculture bio / *ﬁ’ Fait Maison

Les menus sont consultables sur www.evreux.fr
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